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Prodotti

Doppio fondo Bordo sagomato 
spessore 5 mm

Silver CLASSIC .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . p. 4

Linea elegante, 
robusta, rifinita con 
bordo sagomato e 
doppio fondo, ideale 
per la casa e come 
articolo da regalo.

Fondo liscio Bordo liscio 
spessore 3,6 mm

Silver PROFESSIONAL .. . . . . . . . . . . . . . . . p. 6

Linea sobria, 
leggera, essenziale. 
Nata per gli chef, è 
molto apprezzata 
per la sua praticità 
anche nell’uso 
domestico da chi ha 
dimestichezza.

Doppio fondo Bordo sagomato 
spessore 8 mm

Silver INDUCTION.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . p. 8

Linea dotata di fondo 
speciale per piani a 
induzione. Elegante 
e robusta, con bordo 
sagomato e doppio 
fondo, è ideale per la 
casa e come articolo  
da regalo.
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SISTEMA DI COTTURA 

CICLONE®.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . p. 10

ACCESSORI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . p. 11
•	 Detersivo bio-ecologico per lavastoviglie 
•	 Panno abrasivo per pulizia
•	 Diffusore per piani a induzione
•	 Coperchi multidiametro

Silver FAMILY.. . . . . . . . . . . . . . . .  p. 12

•	 Padella bassa SilverJoy 
•	 Griglia SilverGrill
•	 Vassoio SilverKiss
•	 Tovaglietta SilverTop
•	 Bottiglia Pura
•	 Bicchieri 
•	 Tazze
•	 Posate 

•	 Kit Zerospreco
•	 Barattoli
•	 Stampo per plumcake
•	 Teglie 
•	 Tortiere basse 
•	 Tortiere alte
•	 Ciotole per animali

Silver COFFEE .. . . . . . . . . . . . .  p. 18
•	 Macchina da espresso Delizia SilverExpress
•	 Moka Argento Squisita

Silver PROTECTION.p. 20
•	 Raschietto per lingua SilverTongue 
•	 Coprispazzolino SilverCap

Silver EXTRA.. . . . . . . . . . . . . . . . . .  p. 21
•	 Ionizzatore 
•	 Tessera SilverCard 

Le padelle con maniglie  
di tutte le linee possono  
essere messe in forno

I manici di tutte le linee 
sono rivestiti con guaina  
in silicone termoisolante
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Padella con manico

Tegame 
con manico o 2 maniglie

ø 20 x h 5 cm	 € 60,00

ø 24 x h 5 cm	 € 75,00

ø 28 x h 5 cm	 € 92,00

ø 32 x h 5 cm	 € 108,00

ø 24 x h 7,5 cm	 € 97,00

ø 28 x h 7,5 cm	 € 116,00

Silver CLASSIC



Griglia
28 x 28 cm x h 3,5 cm	 € 104,00
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Wok  
con manico o 2 maniglie

ø 32 x h 8 cm	 € 120,00

ø 36 x h 9 cm	 € 140,00
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Padella con manico ø 20 x h 5 cm	 € 50,00

ø 24 x h 5 cm	 € 65,00

ø 28 x h 5 cm	 € 80,00

ø 32 x h 5 cm	 € 100,00

Silver PROFESSIONAL

Saltapasta 
con manico ø 20 x h 7 cm	 € 59,00

ø 24 x h 7 cm	 € 77,00

ø 28 x h 7,5 cm	 € 97,00

Tegame con manico 
o 2 maniglie

ø 24 x h 7,5 cm	 € 85,00

ø 28 x h 7,5 cm	 € 102,00

ø 32 x h 7,5 cm	 € 120,00
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Teglia 31 x 23 x h 6 cm	 € 85,00
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Casseruola 
con manico in bakelite

ø 24 x h 11 cm – 5 lt	 € 93,00

ø 28 x h 13 cm – 8 lt	 € 115,00

ø 14 x h 7 cm – 1 lt	 € 47,00

Casseruola con manico o 2 maniglie
ø 18 x h 9 cm – 2,3 lt	 € 65,00

Casseruola con 2 maniglie



Padella 
con manico

ø 20 x 14 x h 4,5 cm	 € 69,00

ø 24 x 16,8 x h 5 cm	 € 89,00

ø 28 x 19,2 x h 5,5 cm	€ 109,00

ø 32 x 20,5 x h 6 cm	 € 131,00

Silver INDUCTION

Tegame
con manico o 2 maniglie

ø 24 x 16,5 x h 7 cm	 € 109,00

ø 28 x 19,2 x h 7,5 cm	€ 127,00

Prima di acquistare il prodotto, si 
consiglia di verificare il diametro 
di innesco del proprio piano a 
induzione, indicato dal simbolo  .

ATTENZIONE!

E’ risaputo che alcuni 
piani a induzione sono 
più sensibili di altri.  
Per questa ragione, 
è raccomandabile 
provare l’utensile sul 
piano (con dell’acqua) 
per verificare 
che il piano sia 
effettivamente idoneo.

8
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NCasseruola con 2 maniglie

ø 16 x 12,5 x h 7 cm – 1,4 lt	 € 80,00

ø 20 x 14 x h 9 cm – 2,8 lt	 € 101,00

ø 24 x 16,5 x h 11 cm – 5 lt	 € 115,00

Griglia
28 x 28 x 22 x h 3,5 cm	 € 124,00

Wok  
con manico o 2 maniglie

ø 28 x 12,5 x h 9 cm	 € 131,00

ø 16 disponibile 
anche con manico
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SISTEMA DI COTTURA

CICLONE®

Piccolo ø 13 / ø 28 	 € 98,00

Grande ø 28 / ø 38	 € 126,00

Coppia ø 13/28 + ø 28/38	 € 208,00
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Trasforma la pentola in un forno. 
Grazie all’azione dei raggi infrarossi del 
trattamento GHA®, è sufficiente svitare 
il piattello e riavvitarlo al contrario per 
cuocere pizze, dolci e tanto altro sul fornello.

CONDENSA

EVAPORAZIONE

PIOGGIAPIOGGIA

Impedisce la disidratazione dei cibi 
conservando le proprietà nutritive. 
Durante la cottura il vapore raccolto dalle 
tre asole si trasforma in condensa che 
ricade a pioggia sul cibo.

EFFETTO FORNO

Consente di 
friggere con 
olio di oliva, 
impedendogli di 
raggiungere la 
soglia di fumo.

Impedisce la 
fuoriuscita di 
liquidi durante la 
cottura, evitando 
che la fiamma si 
spenga.

Consente di 
cuocere senza 
dovere scongelare 
preventivamente  
il cibo.

Permette di 
aggiungere 
condimenti liquidi 
durante la cottura 
senza scoprire la 
pentola.

Grazie alla sua 
forma a gradini,  
si adatta a  
diversi diametri  
di pentole.

VANTAGGI

convesso

EFFETTO UMIDO

concavo

Ciclone® é l’innovativo coperchio 
in grado di cuocere in due diverse 
modalità a seconda della sua forma 
concava o convessa.
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Diffusore per piani a induzione
ø 12 cm	 € 15,00

ø 16 cm	 € 17,00

ø 21 cm	 € 19,00

Coperchi multidiametro
ø 16 / ø 18 / ø 20	 € 23,00

ø 22 / ø 24 / ø 26	 € 29,00

ø 28 / ø 30 / ø 32	 € 35,00

Detersivo
bio-ecologico  
per lavastoviglie 
Tea Natura

Panno
abrasivo per pulizia

Flacone 1 lt	 € 13,50 Confezione da 2 pz	 € 5,00

Privo di soda e agenti 
sbiancanti aggressivi,  
per un lavaggio sicuro a 
temperatura di 50° - eco

L’UNICO 
TESTATO, 

APPROVATO E 
CONSIGLIATO



Silver FAMILY

Padella bassa SilverJoy

ø 25 x h 2 cm	 € 60,00

ø 30 x h 2 cm	 € 70,00

Griglia SilverGrill

ø 30	 € 55,00

IDEALE 
PER PIADINE

PANCAKES 
OMELETTE  
E CRÊPES

Manico 
estraibile  

in bakelite

Manico 
estraibile 
in acciaio

IDEALE 
PER

GRIGLIARE 
E TOSTARE

Dopo aver estratto  
i manici, SilverJoy e 
SilverGrill possono 
essere messe in forno.

12
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20 x 30 cm (oro/nero) 	 € 29,00

30 x 40 cm (oro/nero)	 € 45,00

PER 
CUCINARE, 

CONSERVARE, 
MANGIARE 
E SERVIRE 

IL CIBO

Tovaglietta SilverTop

20 x 30 cm (oro/nero)	 € 22,00

30 x 40 cm (oro/nero)	 € 36,00

•	 Casa 
•	 Ospedali
•	 Ambulatori  
•	 Uffici  
•	 Mense
•	 Negozi di alimentari

IDEALE 
OVUNQUE SIA
NECESSARIO

 UN ALTO 
LIVELLO DI 

IGIENE
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Bottiglia Pura
Ionizza e mantiene salubre l’acqua

Bicchiere Tazza
IDEALI

PER
 BEVANDE 
FRESCHE

ø 6 x h 5,5 cm – 0,10 lt	 € 10,00

ø 7 x h 6,5 cm – 0,18 lt	 € 13,00

ø 8 x h 7,5 cm – 0,25 lt	 € 16,00

ø 7 x h 6,5 cm – 0,18 lt	 € 15,00

ø 9 x h 10,5 cm – 0,50 lt	 € 21,00

bottiglia 500 ml	 € 62,00

bottiglia 750 ml	 € 75,00

bottiglia 1000 ml	 € 89,00

cover termica per

bottiglia da 500ml	 € 9,90

La cover in 
neoprene 
mantiene 
le bevande 
alla loro 
temperatura

Fondo apribile per 
una pulizia totale
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1 Set	 € 55,00
(sacchetto incluso)

Kit ZeroSpreco
1 Bicchiere ø 8

1 Piatto ø 22

1 Set di 4 posate	

	 € 76,00

•	 Ecologico
•	 Riutilizzabile
•	 Leggero
•	 Infrangibile

PENSATE 
PER  

CHI SOFFRE  
DI ALLERGIA 

AL NICHEL



Barattoli

Caffè 	 ø 10  x h 11 cm	 € 19,00

Zucchero 	ø 10  x h 11 cm	 € 19,00

Sale 	 ø 10  x h 11 cm	 € 20,00

Biscotti 	 ø 16  x h 11 cm	 € 30,00

Stampo plumcake
26 x 8 x h 7,3 cm	 € 38,00

Teglia rettangolare

20 x 30 x h 2 cm	 € 42,00

30 x 40 x h 2 cm	 €63,00
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Tortiera alta

ø 20 x h 3 cm	 € 34,00

ø 22 x h 3 cm	 € 36,00

ø 24 x h 3 cm	 € 38,00

ø 26 x h 3 cm	 € 41,00

ø 28 x h 3 cm	 € 46,00

ø 30 x h 3 cm	 € 50,00

ø 24 x h 6 cm	 € 48,00

ø 26 x h 6 cm	 € 53,00

ø 28 x h 6 cm	 € 58,00

Ciotole per animali ø 10 x h 6 cm	 € 26,00

ø 15 x h 7 cm	 € 36,00

ø 22 x h 8,5 cm	 € 65,00

ø 25 x h 13 cm	 € 90,00

RIDUCE I 
CATTIVI ODORI, 

MANTIENE 
FRESCHI CIBO  

E ACQUA

17

Su richiesta, 
possibilità di 
personalizzazione 
con il nome 
dell’animale tramite 
incisione laser € 10
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Silver COFFEE

33 x 15 x h 29 cm	 € 269,00

Accessori

Addolcitore 
conf. 2 pz	 € 10,00

Decalcificatore 
conf. 10 buste	 € 11,00

PER 
UN CAFFÈ 
BUONO E 

SALUTARE

Macchina da caffè in cialde ESE 44mm
Delizia SilverExpress

IN
 O

M
AGGIO

 10 CIALDE
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Solo con l’ausilio  
del diffusore (p. 13)

Ricambi

2 tazzine	 € 69,00

4 tazzine	 € 79,00

7 tazzine	 € 100,00

ANTIMUFFA
ANTICESSIONE
ANTICALCAREMoka tradizionale Moka Squisita con 

trattamento GHA®

CONFRONTO DOPO 1 ANNO DI UTILIZZO

Tazza
x 2 tz	 € 21,00
x 4 tz	 € 27,00
x 7 tz	 € 30,00

Guarnizione 
(Conf. da 3 pz)
x 2 tz	 € 4,00
x 4 tz	 € 4,50
x 7 tz	 € 5,00

Filtro
x 2 tz	 € 3,50
x 4 tz	 € 4,00
x 7 tz	 € 4,50

Caldaia
x 2 tz	 € 32,00
x 4 tz	 € 38,00
x 7 tz	 € 44,00

Filtro conico universale
per moka da 4 tazzine

ø 5,9 x h 6 cm	 € 19,00

La sua particolare 
forma consente  
di risparmiare  
il 10% circa di 
polvere di caffè.
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Il trattamento GHA® 
    agli ioni d’Argento

Un’equipe di ricercatori dell’Università di Kyoto 
(Giappone) alla fine degli anni Novanta si è 
dedicata allo studio degli ioni d’Argento come 
copertura di basi metalliche a scopo antibatterico. 
Tale ricerca ha portato al brevetto* dell’esclusivo 
trattamento GHA®, un processo galvanico che 
trasforma l’alluminio alimentare in metalceramica, 
durissimo materiale antibatterico, resistente alla 
corrosione e anticessione**. 
A seconda dello spessore, la metalceramica – che 
accresce per il 50% sulla superficie e per l’altro 
50% diffonde all’interno – assume una colorazione 
grigio-scura oppure dorata da cui deriva la parola 
Golden della sigla GHA (Golden Hard Anodising).

* Brevetto n°  EP1207220

** Nel rispetto delle 
normative vigenti e della 
legge europea M.O.C.A. 
(Materiali Oggetti 
Contatto Aliment)

Trattamento GHA®

Base di alluminio 
alimentare ad alta 
conducibilità termica

Fondo in acciaio inox  
(presente solo nella  
linea a induzione 
SilverInduction)

Trattamento GHA®
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Le Pentole  
    della salute

MADE IN 
I T A L Y

L’azienda italiana GHA Europe nasce nel 2005 
con l’acquisizione del brevetto dell’innovativo 
trattamento GHA®, che trova la sua più ampia 
applicazione in ambito industriale (packaging 
alimentare e farmaceutico). Grazie all’intuizione 
delle grandi potenzialità della sua applicazione 
sui materiali per la cottura e la conservazione dei 
cibi, dà vita ad una linea di utensili da cucina in 
metalceramica, le Pentole della Salute, che da 
subito riscuote grande interesse nel mercato 
delle pentole di qualità, presenti nei 
migliori negozi biologici, oltre che 
acquistabili online direttamente 
sul sito. Forti del successo ottenuto, 
GHA Europe da allora ha ideato, oltre 
alle Pentole della Salute, svariati prodotti 
di utilizzo quotidiano impiegando l’esclusivo 
trattamento GHA® agli ioni d’Argento.

Le Pentole della Salute 
sono prive di qualsiasi 
pellicola o vernice 
antiaderente, pertanto 
non si possono definire 
pentole antiaderenti.  
Il requisito dell’anti-
aderenza è comunque 
superiore all’acciaio inox 
e all’alluminio nudo e 
migliora naturalmente nel 
tempo con l’uso.

RACCOMANDAZIONI PER L’USO IN LAVASTOVIGLIE
Evitare assolutamente l’uso di detersivi alcalini,  
contenenti soda o agenti sbiancanti che potrebbero 
danneggiare irrimediabilmente le pentole, facendo 
decadere la garanzia. Si consiglia l’uso del detersivo 
liquido bio-ecologico “Tea-Natura” (vedi: Accessori).



Silver PROTECTION

Coprispazzolino SilverCap

ø 1,4 x h 6 cm (confezione da 3 pz) 	 € 12,00

Protegge lo spazzolino 
evitando la proliferazione 
batterica

Raschietto SilverTongue
•	 Contrasta l’alito cattivo
•	 Elimina la patina sulla lingua
•	 Disintossica l’organismo
•	 Protegge denti e gengive

15,5 cm	 € 15,00

ADATTO 
ANCHE AGLI 
SPAZZOLINI 

ELETTRICI

22
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Ionizzatore
Ionizza l’acqua del rubinetto rendendola alcalina

•	 L’acqua ionizzata contiene 
più ossigeno e oligoelementi, 
utili per un’alimentazione 
alcalina e deacidificante.

•	 L’acqua acida scartata può 
essere riutilizzata per le 
pulizie di casa o per innaffiare 
le piante.

•	 L’apparecchio può produrre 
acqua ionizzata alcalina a 5 
lt/min.

24 x 12,5 x h 30 cm  	€ 1.599,00

DI FACILE 
ISTALLAZIONE

PH 
REGOLABILE 

DA 7 A 10

Tessera battericida SilverCard

Svolge un’azione igienizzante 
nei piccoli contenitori in cui 
viene riposta. Ad esempio,  
a contatto con le banconote 
dentro al portafoglio

8,5 x 5,3 cm  	 € 6,00

IN
 O

M
A

G
GIO

 1 BICCHIERE 

Silver EXTRA
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Antibatterica
Test e prove biologiche 
eseguite in laboratori 
giapponesi e italiani 
hanno dimostrato l’azione 
battericida del trattamento 
GHA® agli ioni d’Argento 
verso un elevato numero 
di batteri e funghi comuni 
quali Escherichia Coli, 
Salmonella, Staffilococco, 
Legionella, Candida, 
azzerando le colonie 
iniziali utilizzate per i test. 

Anallergica
Grazie al trattamento 
GHA® agli ioni d’Argento 
tutte le parti a contatto 
diretto col cibo – fatta 
eccezione per la tazza 
della moka Squisita – 
risultano prive di Nichel 
e anallergiche, quindi 
particolarmente indicate 
per chi soffre di allergie 
e intolleranze a questo 
metallo. 

Anticessione
Il trattamento GHA® 
agli ioni d’Argento, 
trasformando l’alluminio in 
durissima metalceramica, 
agisce come una 
sigillatura e oltre a 
impedire il contatto tra 
cibo e alluminio, rende la 
superficie priva di qualsiasi 
cessione.

ME TALC ER AMIC A 
AGLI  IONI   D’ARGENTO

La forza del metallo,  
     la tenacia della ceramica,  
l’igiene dell’Argento



25

Antispreco
 Il trattamento GHA® 
permette un’ottima 
conservazione del cibo, 
in quanto la presenza 
dell’Argento ionico 
inibisce la proliferazione 
batterica. Pertanto il cibo 
si mantiene più a lungo, 
più sano e più genuino, 
evitando così sprechi.

Garantita
I prodotti GHA® sono 
interamente costruiti in 
Italia, sicuri e garantiti  
3 anni. Test di laboratorio 
hanno certificato 
l’idoneità alimentare 
nel tempo: anche dopo 
10 anni di utilizzo, la 
cessione della pentola è 
ancora rasente a zero (si 
veda certificazioni a fine 
catalogo).

Sostenibile
Il trattamento GHA® 
garantisce un impatto 
zero sull’ambiente, 
l’azienda utilizza 
infatti energia da fonti 
rinnovabili.

ME TALC ER AMIC A 
AGLI  IONI   D’ARGENTO

La forza del metallo,  
     la tenacia della ceramica,  
l’igiene dell’Argento

Antivirus
Il SARS-CoV-2 a contatto 
con il trattamento 
G.H.A.® viene abbattuto 
del 98% in 2 ore.  
Per approfondimenti,  
visita il ns. sito o  
scansiona il QR code.



FAQ

1 L’indicazione del 
diametro nelle 
pentole si riferisce 

al bordo o al fondo? 
L’indicazione si riferisce 
sempre al bordo interno 
superiore. 

2
Le Pentole della 
Salute sono 
antiaderenti?

L’antiaderenza nelle pentole 
si ottiene con rivestimenti 
PTFE, che sono vere e 
proprie pellicole, e pertanto 
presentano il problema 
dell’abrasione e delle 
pericolose cessioni. Le Pentole 
della Salute sono prive di 
qualisasi pellicola/vernice 
antiaderente, quindi non si 
possono definire pentole 
antiaderenti, però il requisito 
dell’antiaderenza è superiore 
all’acciaio inox e all’alluminio 

nudo e migliora naturalmente 
nel tempo con l’uso, grazie 
alla presenza dell’Argento che 
è un autolubrificante naturale. 

3
Perché le Pentole 
della Salute sono 
scure e alcuni 

accessori sono dorati/color 
bronzo? Non dovrebbero 
essere color Argento?
Il trattamento GHA® dà 
origine a una metalceramica, 
ossia a una trasformazione 
dello strato superficiale 
dell’alluminio. L’ Argento è 
presente in forma di ioni Ag+ 
(da qui il costo comunque 
contenuto), pertanto esso 
conferisce una particolare 
colorazione alla superficie 
per via di un effetto di 
interferenza ottica in quanto 
lo strato metalceramico è 
traslucido.

La differente tonalità di colore 
di alcuni nostri prodotti 
dipende da:
- lega di alluminio impiegata 
(sempre di tipo alimentare)
- spessore del trattamento 
GHA® agli ioni d’Argento 
eseguito sul prodotto.
La combinazione di questi 
due elementi dà luogo 
alle due diverse tonalità. 
In entrambi i casi (colore 
grigio scuro/antracite e oro/
bronzo), le performance 
e le caratteristiche tipiche 
dei nostri prodotti restano 
immutate.

4
Posso lavare 
le Pentole della 
Salute con  

spugne abrasive?
Il trattamento di cui godono 
le Pentole della Salute è 
inasportabile, nell’ottica di 
un uso normale domestico 
o professionale, pertanto si 
possono utilizzare posate 
e anche spugne abrasive 
per la pulizia. Al contrario, 
le pellicole antiaderenti 
degradano e si staccano con 
facilità, rilasciando sostanze 
cancerogene nocive per la 
salute dell’organismo umano.
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5
Posso lavare le 
Pentole della Salute 
in lavastoviglie?

Sì, ma evitare assolutamente 
l’impiego di detersivi 
alcalini, contenenti soda o 
agenti sbiancanti. La soda 
e altri componenti chimici 
fortemente alcalini o acidi 
(con pH > 10 o <3) contenuti 
nei detersivi per lavastoviglie, 
in associazione con le alte 
temperature delle macchine 
lavastoviglie e per tempi 
prolungati, hanno un effetto 
corrosivo sul trattamento 
GHA®. Consigliamo l’uso 
del detersivo “Tea Natura” 
che risulta avere una 
composizione chimica 
che non danneggia la 
metalceramica GHA®.
I detersivi per lavaggi a 
mano non hanno invece 
controindicazioni.

6
Posso appoggiare 
le Pentole della 
Salute una 

sull’altra?
Come tutte le stoviglie, è 
sufficiente prestare la giusta 
attenzione nel riporre le 
pentole, pertanto se si 
appoggiano l’una sull’altra 
senza sbatterle, non si creano 
danni. In caso di forti urti, 
si potrebbe danneggiare 
il bordo, il che comunque 
non compromette l’utilizzo 
della pentola. È consigliabile 
tuttavia inserire tra una 

pentola e l’altra l’involucro 
con cui sono vendute o uno 
spessore a piacere.

7
Le Pentole della 
Salute sono 
indistruttibili?

Non sono indistruttibili ma 
sono molto più robuste 
di ogni altro tegame in 
alluminio, in particolare 
quelli rivestiti con pellicole 
antiaderenti. Come qualsiasi 
oggetto, anche le Pentole 
della Salute con l’utilizzo 
quotidiano possono 
rimanere segnate: è 
importante sapere che i segni 
sono superficiali, pertanto 
non inficiano l’utilizzo e il 
trattamento GHA® non perde 
le sue proprietà.
Come indicato sul libretto di 
istruzioni e garanzia allegato 
ad ogni nostro prodotto, 
eventuali casi di forti urti con 
oggetti metallici, cadute o 
utilizzo di prodotti chimici 
molto aggressivi, che 
esulano dal normale utilizzo 
consigliato, possono rovinare 
la pentola.

8
Accidentalmente 
ho ammaccato/
graffiato 

profondamente una 
pentola. Ho compromesso il 
trattamento?
Eventuali graffi profondi o 
ammaccature sulla pentola 
possono essere causati 

unicamente 
in seguito ad un 
forte urto sulla griglia 
del fornello o contro 
qualche altro oggetto molto 
duro, e questo tipo di segni 
purtroppo non è eliminabile.
Il nostro trattamento, che 
non è un rivestimento, ha 
una durezza paragonabile a 
quella dell’acciaio temprato 
e non si graffia facilmente, 
però, come l’acciaio, si 
danneggia a causa di forti 
urti dato che il cuore del 
prodotto è in alluminio 
quindi un materiale più 
tenero. In ogni caso il 
trattamento non viene 
alterato da un graffio e 
non si propaga nelle zone 
circostanti, quindi l’eventuale 
danno resta circoscritto.

9
Le Pentole della 
Salute sono prive  
di Nichel?

Grazie al trattamento GHA® 
Le Pentole della Salute 
sono prive di Nichel e 
sono anallergiche, quindi 
particolarmente indicate 
per chi soffre di allergie e 
intolleranze a questo metallo.
Fanno eccezione i manici e le 
maniglie che sono in acciaio 
inox 18/10 che è una lega 
che contiene 18% di cromo 
e 10% di nichel. Così come 
la tazza della MokArgento 
Squisita.
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Pentolame e utensili devono 
essere certificati come idonei al 
contatto alimentare per essere 
immessi sul mercato. Laboratori 
accreditati eseguono specifici test 
periodici sui prodotti. 

LA NOSTRA SFIDA Abbiamo 
sottoposto una pentola usata per 
più di 10 anni agli stessi test e il 
risultato è stato sorprendente: le 
cessioni della pentola rasentano 
ancora lo zero! 

CERTIFICAZIONI


